Wykaz asortymentowo – ilościowy 
załączniki od nr 2A do 2 E
	Lp.
	Nazwa towaru
(A)
	Jednostka miary
(B)
	max ilość szacunkowa
( wykorzystywana w ciągu roku )
(C)

	Cena jednostkowa brutto
               (D)

	Wartość całkowita brutto
(pozycja C x pozycja D )


	Załącznik nr 2 A
	ZADANIE nr 1 PIECZYWO
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	1.
	Bułka zwykła
	Szt.
	580
	
	

	2.
	Bułka mleczna
	Szt.
	120
	
	

	3.
	Chleb wieloziarnisty
	Szt.
	20
	
	

	4.
	Chleb razowy
	Szt.
	120
	
	

	5.
	Chleb baltonowski
	Szt.
	110
	
	

	6.
	Chleb wiejski
	Szt.
	350
	
	

	7.
	Chleb graham
	Szt.
	220
	
	

	8.
	Baton pszenny krojony
	Szt.
	560
	
	

	9.
	Rogal mleczny
	Szt.
	560
	
	

	10.
	Bułka ciemna z ziarnem
	Szt.
	140
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	Załącznik nr 2 B
	ZADANIE nr 2  NABIAŁ I PRODUKTY MLECZARSKIE, JAJKA
	
	
	
	

	1.
	Masło Eksta
	kg
	355,75
	
	

	            2.
	Mascrem
	Szt.
	350
	
	

	            3.
	Mleko
	l
	3217
	
	

	            4.
	Ser salami
	kg
	40
	
	

	            5.
	Ser półtłusty biały
	kg
	200
	
	

	            6.
	Śmietana 18 %
	Szt.
	440
	
	

	            7.
	Jogurt owocowy
	Szt.
	3060
	
	

	        8.
	Jajka

	Szt.
	2640
	
	

	
	RAZEM WARTOŚĆ BRUTTO 
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	Załącznik nr 2 C
	ZADANIE nr 3 : WARZYWA I OWOCE

	
	
	
	

	1.
	Cebula
	kg
	115
	
	

	2.
	Marchew
	kg
	525
	
	

	3.
	Pietruszka
	kg
	245
	
	

	4.
	Ogórek zielony
	kg
	50
	
	

	5.
	Papryka
	kg
	6
	
	

	6.
	Seler
	Szt.
	305
	
	

	7.
	Por
	Szt.
	90
	
	

	8.
	Buraki czerwone
	kg
	230
	
	

	9.
	Ogórki kwaszone
	kg
	103
	
	

	10.
	Kapusta kwaszona
	kg
	116
	
	

	11.
	Kapusta czerwona
	kg
	23
	
	

	12.
	Kalarepa
	Szt.
	45
	
	

	13.
	Szczypiorek
	pęczek
	48
	
	

	14.
	Koper
	pęczek
	167
	
	

	15.
	Zielona pietruszka
	pęczek
	170
	
	

	16.
	Kapusta pekińska
	Szt.
	41
	
	

	17.
	Kapusta biała
	kg
	100
	
	

	18.
	Rzodkiewka
	pęczek
	80
	
	

	19.
	Pomidory
	kg
	45
	
	

	20.
	Sałata
	główki
	26
	
	

	21.
	Szparagi
	kg
	6
	
	

	22.
	Szpinak
	kg
	7,5
	
	

	23.
	Kalafior
	Szt.
	11
	
	

	24.
	Ziemniaki
	kg
	5045
	
	

	25.
	Banany
	kg
	490
	
	

	26.
	Jabłka
	kg
	255
	
	

	27.
	Gruszka
	kg
	72
	
	

	28
	Arbuz
	kg
	81
	
	

	29.
	Kiwi
	Szt.
	140
	
	

	30.
	Cytryny
	kg
	4
	
	

	31.
	Winogron
	kg
	12
	
	

	21.
	Mandarynka
	kg
	62
	
	

	33.
	Pomarańcza
	kg
	115
	
	

	34.
	Ananas - puszka
	Szt.
	30
	
	

	35.
	Brzoskwinia - puszka
	Szt.
	10
	
	

	36.
	Malina
	kg
	5
	
	

	37.
	Truskawki
	kg
	44
	
	

	38.
	Wiśnie  - kompot
	Szt.
	56
	
	

	39.
	Truskawki - kompot
	Szt.
	24
	
	

	40.
	Brzoskwinie
	kg
	45
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	Załącznik nr 2 D
	ZADANIE nr 4 : 
MIĘSO I WĘDLINY WIEPRZOWE, DROBIOWE

	
	
	
	

	       1.
	Schab
	kg
	118
	
	

	       2.
	Żeberka
	kg
	144
	
	

	       3.
	Szynka gotowana
	kg
	18,5
	
	

	       4.
	Boczek surowy
	kg
	11
	
	

	       5.
	Boczek wędzony
	kg
	9
	
	

	       6.
	Gulaszowe
	kg
	132
	
	

	       7.
	Smalec
	kg
	72
	
	

	       8.
	Parówki z cielęciną
	kg
	28
	
	

	       9.
	Parówki z szynki
	kg
	25
	
	

	     10.
	Kiełbasa żywiecka
	kg
	6
	
	

	     11.
	Kiełbasa jałowcowa
	kg
	3
	
	

	     12.
	Parówki śląskie
	kg
	150
	
	

	     13.
	Wątrobianka
	kg
	3
	
	

	       14.
	Filet z kurczaka
	kg
	150
	
	

	15.
	Udko drobiowe
	kg
	130
	
	

	16.
	Polędwica drobiowa
	kg
	8
	
	

	17.
	Polędwica sopocka
	kg
	25
	
	

	18.
	Mięso rosołowe
	kg
	202
	
	

	19.
	Filet z indyka
	kg
	145
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	Załącznik nr 2 E
	ZADANIE nr 5 : PRODUKTY OGÓLNOSPOŻYWCZE

	
	
	
	

	        1.
	Cukier
	kg
	325
	
	

	        2.
	Cukier puder 
	kg
	12
	
	

	        3.
	Mąka tortowa
	kg
	571
	
	

	        4.
	Mąka ziemniaczana
	kg
	28
	
	

	        5.
	Kasza manna
	kg
	45
	
	

	        6.
	Kasza jęczmienna
	kg
	45
	
	

	        7.
	Kasza jaglana
	kg
	12
	
	

	        8.
	Ryż
	kg
	99
	
	

	        9.
	Kakao
	Szt.
	46
	
	

	       10.
	Herbata
	Szt.
	76
	
	

	       11.
	Kawa Caro
	Szt.
	12
	
	

	       12.
	Miód pszczeli
	l
	17
	
	

	       13.
	Makaron nitki
	Szt.
	179
	
	

	       14.
	Makaron kolanka
	Szt.
	38
	
	

	       15.
	Makaron świderki
	Szt.
	78
	
	

	       16.
	Płatki kukurydziane zwykłe
	Szt.
	20
	
	

	       17.
	Płatki czekoladowe
	Szt.
	27
	
	

	       18.
	Płatki miodowe
	Szt.
	10
	
	

	       19.
	Płatki owsiane
	Szt.
	54
	
	

	       20.
	Prażynki
	Szt.
	22
	
	

	       21.
	Papryka konserwowa
	słoik
	14
	
	

	       22.
	Groch łuskany
	paczki
	61
	
	

	       23.
	Groszek konserwowy
	puszka
	34
	
	

	       24.
	Fasola biała
	paczka
	29
	
	

	       25.
	Dżem 
	Szt.
	63
	
	

	       26.
	Kisiel
	Szt.
	567
	
	

	       27.
	Budyń
	Szt.
	400
	
	

	       28.
	Liść laurowy
	Szt.
	20
	
	

	       29.
	Zioła prowansalskie
	Szt.
	20
	
	

	       30.
	Cynamon
	Szt.
	13
	
	

	       31.
	Galaretka
	Szt.
	200
	
	

	       32.
	Musztarda
	Szt.
	16
	
	

	       33.
	Koncentrat pomidorowy 
	Szt.
	24
	
	

	       34.
	Ketchup łagodny
	Szt.
	50
	
	

	       35.
	Olej kujawski
	l
	208
	
	

	       36.
	Ocet
	Szt.
	18
	
	

	       37.
	Sól
	kg
	40
	
	

	       38.
	Drożdże
	Sz.
	32
	
	

	39.
	Oregano
	Szt.
	20
	
	

	40.
	Bazylia
	Szt.
	20
	
	

	41.
	Pieprz
	
	
	
	

	42.
	Olej
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Każdy Wykonawca ma prawo złożyć 1 ofertę na dowolną ilość zadań. Każde zadanie będzie oceniane odrębnie.
