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	Część nr 3 - Dostawa produktów mrożonych 
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Odbiorca:   Publiczna Szkoła Podstawowa nr 12 w Kędzierzynie-Koźlu
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Część/Lp.
	Produkt
	Orientacyjna ilość zamawiana w ciągu roku
	Jedn. miary
	cena jedn. netto
	wartość zamówienia netto
	podatek VAT [%]
	wartość zamówienia brutto
	Minimalny termin przydatności do spożycia od daty dostawy
	

	1.
	Wiśnie mrożone 450g
	110
	op
	 
	 
	 
	 
	3 m-c
	

	2.
	Brokuły mrożone różyczki 450g
	64
	op
	 
	 
	 
	 
	3 m-c
	

	3.
	Truskawki 450g
	560
	op
	 
	 
	 
	 
	3 m-c
	

	4.
	Pożeczka czarna 2,5kg
	70
	kg
	 
	 
	 
	 
	3 m-c
	

	5.
	Marchewka kostka 450g
	280
	op
	 
	 
	 
	 
	3 m-c
	

	6.
	Bukiet warzyw 3 składnikowy brokuł, marchew kalafior 450g
	66
	op
	 
	 
	 
	 
	3 m-c
	

	7.
	Groszek zielony 450g
	83
	op
	 
	 
	 
	 
	3 m-c
	

	8.
	Fasola szparagowa zielona 450g
	76
	op
	 
	 
	 
	 
	3 m-c
	

	9.
	Szpinak rozdrobniony 450g
	116
	op
	 
	 
	 
	 
	3 m-c
	

	10.
	Kalafior 450g
	44
	op
	 
	 
	 
	 
	3 m-c 
	

	11.
	Śliwska 450g
	14
	op
	 
	 
	 
	 
	3 m-c
	

	12.
	Brukselka 450g
	66
	op
	 
	 
	 
	 
	3 m-c
	

	13.
	Marchewka z groszkiem 450g
	40
	op
	 
	 
	 
	 
	3 m-c
	

	14.
	Warzywa-leczo 450g
	20
	op
	 
	 
	 
	 
	3 m-c
	

	15.
	Papryka mi 450g
	20
	op
	 
	 
	 
	 
	3 m-c
	

	16.
	Malina 2,5kg
	10
	kg
	 
	 
	 
	 
	3 m-c
	

	17.
	Pierogi ruskie - "Jawo"lub "Ale-Pel" 450g
	200
	op
	 
	 
	 
	 
	3 m-c
	

	18.
	Piergi z jagodami"Jawo"lub "Ale-Pel" 450g
	200
	op
	 
	 
	 
	 
	3 m-c
	

	19.
	Knedle ze śliwkami 450g
	200
	op
	 
	 
	 
	 
	3 m-c
	

	20.
	Kompot wielkanocny 450g
	110
	op
	 
	 
	 
	 
	3 m-c
	

	21.
	Szczaw 450g
	16
	op
	 
	 
	 
	 
	3 m-c
	

	22.
	Filet miruna nowozelandzka b/s s-Vac 8/12 lub SHP (mrożona na statku)
	600
	kg
	 
	 
	 
	 
	3 m-c
	

	23.
	Filet dorsz b/s SHP( mrożona na statku)
	300
	kg
	 
	 
	 
	 
	3 m-c
	

	24.
	Kluski z mięsem 450g
	200
	op
	 
	 
	 
	 
	3 m-c
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	pieczęć i podpis Wykonawcy
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	



