PRZEDSZKOLE PUBLICZNE NR 10

KĘDZIERZYN -KOŹLE


Załącznik nr 2                                                                                                                                                                                                                                                                                                                           
WYKAZ ASORTYMENTOWO – ILOŚCIOWY / ATRYUŁY ŻYWNOŚCIOWE
ZAŁĄCZNIKI OD NR 2A DO 2E
	Załącznik nr 2 A
	ZADANIE NR 1 : MIĘSO I WĘDLINY 
	Jednostka miary

(B)
	max ilość szacunkowa

( wykorzystywana w ciągu roku )

(C)


	Cena jednostkowa brutto
               (D)

	Wartość całkowita brutto
(pozycja C x pozycja D )


	1. 
	Schab
	kg
	              78,60
	
	

	2. 
	Gulaszowe
	kg
	89,80
	
	

	3. 
	Parówka z cielęciną
	kg
	44,20
	
	

	4. 
	Parówka z szynki
	kg
	21,60
	
	

	5. 
	Kiełbasa żywiecka
	kg
	8,10
	
	

	6. 
	Kiełbasa rawska
	kg
	3,40
	
	

	7. 
	Parówki śląskie
	kg
	7,40
	
	

	8. 
	Pasztetowa
	kg
	7,40
	
	

	9. 
	Łopatka bez kości
	kg
	96,00
	
	

	10. 
	Mięso z szynki całe
	kg
	78,00
	
	

	11. 
	Karczek
	kg
	40,00
	
	

	12. 
	Filet z kurczaka
	kg
	98,40
	
	

	13. 
	Udko drobiowe
	kg
	22,80
	
	

	14. 
	Polędwica drobiowa
	kg
	4,20
	
	

	15. 
	Polędwica sopocka
	kg
	14,50
	
	

	16. 
	Mięso rosołowe
	kg
	70,10
	
	

	17. 
	Filet z indyka
	kg
	18,80
	
	

	
	RAZEM WARTOŚĆ BRUTTO 

( SŁOWNIE : …………………………………………………………………….)
	


	Załącznik nr 2 B
	ZADANIE NR 2 : WARZYWA I OWOCE
	Jednostka miary

(B)
	max ilość szacunkowa

( wykorzystywana w ciągu roku )

(C)
	Cena jednostkowa brutto                           (D)

	Wartość całkowita brutto               (pozycja C x pozycja D )

	1. 
	Cebula
	kg
	90
	
	

	2. 
	Marchew
	kg
	515
	
	

	3. 
	Pietruszka
	kg
	228
	
	

	4. 
	Ogórek zielony
	kg
	40
	
	

	5. 
	Papryka
	kg
	5
	
	

	6. 
	Seler
	kg.
	225
	
	

	7. 
	Por
	szt.
	110
	
	

	8. 
	Buraki czerwone
	kg
	190
	
	

	9. 
	Ogórki kiszone
	kg
	82
	
	

	10. 
	Kapusta kiszona
	kg
	105
	
	

	11. 
	Kapusta czerwona
	kg
	32
	
	

	12. 
	Kalarepa
	Szt.
	14
	
	

	13. 
	Szczypiorek
	pęczek
	32
	
	

	14. 
	Koper
	pęczek
	115
	
	

	15. 
	Zielona pietruszka
	pęczek
	140
	
	

	16. 
	Kapusta pekińska
	Szt.
	38
	
	

	17. 
	Kapusta biała
	kg
	80
	
	

	18. 
	Rzodkiewka
	pęczek
	40
	
	

	19. 
	Pomidory
	kg
	36
	
	

	20. 
	Sałata
	główki
	34
	
	

	21. 
	Kalafior
	szt
	25
	
	

	22. 
	Ziemniaki
	kg
	3215
	
	

	23. 
	Banany
	kg
	320
	
	

	24. 
	Jabłka
	kg
	280
	
	

	25. 
	Gruszka
	kg
	90
	
	

	26. 
	Arbuz
	kg
	34
	
	

	27. 
	Kiwi
	Szt.
	4
	
	

	28. 
	Cytryny
	kg
	18
	
	

	29. 
	Winogron
	kg
	8
	
	

	30. 
	Mandarynka
	kg
	70
	
	

	31. 
	Pomarańcza
	kg
	24
	
	

	32. 
	Malina
	kg
	2
	
	

	33. 
	Truskawki
	kg
	58
	
	

	34. 
	Wiśnie  
	kg
	36
	
	

	35. 
	Truskawki 
	       kg
	40
	
	

	36. 
	Brzoskwinie
	kg
	22
	
	

	
	RAZEM WARTOŚĆ BRUTTO 

( SŁOWNIE : …………………………………………………………………….)
	


	Załącznik nr 2 C
	ZADANIE NR 3:  NABIAŁ I PRODUKTY MLECZARSKIE
	Jednostka miary

(B)
	max ilość szacunkowa

( wykorzystywana w ciągu roku )

(C)


	Cena jednostkowa brutto
               (D)

	Wartość całkowita brutto
(pozycja C x pozycja D )


	1. 
	Masło Eksta
	kg
	245
	
	

	2. 
	Mleko
	Szt.
	2115
	
	

	3. 
	Śmietana 30%
	l
	280
	
	

	4. 
	Ser salami
	kg
	34
	
	

	5. 
	Ser półtłusty biały
	kg
	118
	
	

	6. 
	Śmietana 18 %
	Szt.
	24
	
	

	7. 
	Jogurt owocowy
	Szt.
	1740
	
	

	8. 
	Jajka
	Szt.
	4520
	
	

	
	RAZEM WARTOŚĆ BRUTTO 

( SŁOWNIE : …………………………………………………………………….)
	


	Załącznik nr 2 D
	ZADANIE NR 4:  RYBY
	Jednostka miary

(B)
	max ilość szacunkowa

( wykorzystywana w ciągu roku )

(C)


	Cena jednostkowa brutto
               (D)

	Wartość całkowita brutto
(pozycja C x pozycja D )


	1. 
	Filet Dorsz
	kg
	16
	
	

	2. 
	Filet Morszczuk
	kg
	7
	
	

	3. 
	Filet Miruna
	kg
	34
	
	

	
	RAZEM WARTOŚĆ BRUTTO 

( SŁOWNIE : …………………………………………………………………….)
	


	Załącznik nr 2 E
	ZADANIE NR 5 : PRODUKTY OGÓLNOSPOŻYWCZE RÓŻE
	Jednostka miary

(B)
	max ilość szacunkowa

( wykorzystywana w ciągu roku )

(C)


	Cena jednostkowa brutto
               (D)

	Wartość całkowita brutto
(pozycja C x pozycja D )


	        1.
	Cukier
	kg
	295
	
	

	        2.
	Cukier puder 
	kg
	6
	
	

	        3.
	Mąka tortowa
	kg
	320
	
	

	        4.
	Mąka ziemniaczana
	kg
	34
	
	

	        5.
	Kasza manna
	kg
	24
	
	

	        6.
	Kasza jęczmienna
	kg
	32
	
	

	        7.
	Kasza gryczana
	kg
	18
	
	

	        8.
	Ryż
	kg
	60
	
	

	        9.
	Kakao
	Szt.
	26
	
	

	       10.
	Herbata lipton
	Szt.
	44
	
	

	       11.
	Kawa inka
	Szt.
	12
	
	

	       12.
	Miód pszczeli
	l
	18
	
	

	       13.
	Makaron nitki
	kg
	25
	
	

	       14.
	Makaron kolanka
	kg.
	20
	
	

	       15.
	Makaron świderki
	kg
	30
	
	

	       16.
	Płatki kukurydziane zwykłe
	Szt.
	44
	
	

	       17.
	Płatki czekoladowe
	Szt.
	32
	
	

	       18.
	Płatki miodowe
	Szt.
	28
	
	

	       19.
	Płatki owsiane
	Szt.
	12
	
	

	       20.
	Proszek do pieczenia
	Szt.
	10
	
	

	       21.
	Papryka konserwowa / 0,7 l
	słoik
	5
	
	

	       22.
	Groch łuskany 40 dkg
	paczki
	36
	
	

	       23.
	Groszek konserwowy
	puszka
	24
	
	

	       24.
	Fasola biała
	paczka
	14
	
	

	       25.
	Dżem 
	Szt.
	               66
	
	

	       26.
	Kisiel
	Szt.
	448
	
	

	       27.
	Budyń
	Szt.
	440
	
	

	       28.
	Cukier waniliowy
	Szt.
	                20
	
	

	       29
	Cynamon
	Szt.
	10
	
	

	       30.
	Galaretka
	Szt.
	420
	
	

	       31.
	Musztarda
	Szt.
	6
	
	

	       32.
	Koncentrat pomidorowy - mały
	Szt.
	120
	
	

	       33.
	Ketchup pudliszki łagodny
	Szt.
	30
	
	

	34.
	Olej kujawski
	l
	112
	
	

	35.
	Ocet 0,5l
	Szt.
	14
	
	

	36
	Sól
	kg
	30
	
	

	37
	Sól potasowa
	kg
	16,50
	
	

	38.
	Drożdże
	Sz.
	24
	
	

	39.
	Ananas - puszka
	Szt.
	10
	
	

	40
	Brzoskwinia - puszka
	Szt.
	44
	
	

	
	RAZEM WARTOŚĆ BRUTTO 

( SŁOWNIE : …………………………………………………………………….)
	


Każdy Wykonawca ma prawo złożyć 1 ofertę na dowolną ilość zadań. Każde zadanie będzie oceniane odrębnie.
