Wykaz asortymentowo – ilościowy 
załączniki od nr 2A do 2 I
	Lp.
	Nazwa towaru

(A)
	Jednostka miary

(B)
	max ilość szacunkowa

( wykorzystywana w ciągu roku )

(C)


	Cena jednostkowa brutto
               (D)

	Wartość całkowita brutto
(pozycja C x pozycja D )


	Załącznik nr 2 A
	ZADANIE nr 1 PIECZYWO
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	1.
	Chleb graham krojony
	Szt.
	190
	
	

	2.
	Chleb razowy krojony
	Szt.
	40
	
	

	3.
	Chleb baltonowski ( 0,9 kg )
	Szt.
	759
	
	

	4.
	Baton pszenny krojony
	Szt.
	400
	
	

	5.
	Chałka
	Szt.
	90
	
	

	6.
	Rogal mleczny
	Szt.
	380
	
	

	7.
	Drożdżówka
	Szt.
	390
	
	

	8.
	Pączki
	Szt.
	260
	
	

	
	RAZEM WARTOŚĆ BRUTTO 

( SŁOWNIE : …………………………………………………………………….)
	

	Załącznik nr 2 B
	ZADANIE nr 2  NABIAŁ I PRODUKTY MLECZARSKIE
	
	
	
	

	1.
	Masło 200gram zaw. Tłuszczu 82%
	Szt.
	1270
	
	

	            2.
	Mleko 0,9 folia
	Szt.
	4010
	
	

	            3.
	Mleko karton
	Szt.
	45
	
	

	            4.
	Ser żółty blok
	kg
	43
	
	

	            5.
	Ser żółty plastry 1 kg
	Szt.
	10
	
	

	       6.
	Ser topiony 100 gram
	Szt.
	86
	
	

	       7.
	Ser biały półtłusty krajanka
	kg
	13
	
	

	       8.
	Ser biały półtłusty 250 gram
	Szt.
	114
	
	

	       9.
	Śmietana 18 % 400 gram
	Szt.
	270
	
	

	        10.
	Jogurt owocowy 150 gram
	Szt.
	380
	
	

	        11.
	Serek Danio
	Szt.
	1095
	
	

	        12.
	Deser Monte
	Szt.
	324
	
	

	
	RAZEM WARTOŚĆ BRUTTO 
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	Załącznik nr 2 C
	ZADANIE nr 3 : JAJKA

	
	
	
	

	    1.
	jajka

	Szt.
	2180
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	Załącznik nr 2 D
	ZADANIE nr 4 : WARZYWA

	
	
	
	

	1.
	Cebula
	kg
	40
	
	

	2.
	Marchew
	kg
	315
	
	

	3.
	Pietruszka
	kg
	132
	
	

	4.
	Ogórek zielony
	kg
	79
	
	

	5.
	Papryka
	kg
	12
	
	

	6.
	Seler
	kg
	132
	
	

	7.
	Por
	Szt.
	50
	
	

	8.
	Buraki czerwone
	kg
	47
	
	

	9.
	Ogórki kwaszone wiaderko
	kg
	30
	
	

	10.
	Ogórki kwaszone 400 gram
	Szt.
	74
	
	

	11.
	Kapusta kwaszona
	kg
	55
	
	

	12.
	Kapusta czerwona
	kg
	19
	
	

	13.
	Szczypiorek
	pęczek
	32
	
	

	14.
	Koper
	pęczek
	230
	
	

	15.
	Zielona pietruszka
	pęczek
	190
	
	

	16.
	Kapusta pekińska
	Szt.
	41
	
	


	17.
	Kapusta biała
	kg
	18
	
	

	18.
	Rzodkiewka
	pęczek
	68
	
	

	19.
	Pomidory
	kg
	32
	
	

	20.
	Sałata
	główki
	30
	
	

	21.
	Ziemniaki
	kg
	1950
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	Załącznik nr 2 E
	ZADANIE nr 5 :  OWOCE ŚWIEŻE

	
	
	
	

	        1.
	Banany
	kg
	359
	
	

	        2.
	Jabłka
	kg
	366
	
	

	        4.
	Arbuz
	kg
	73
	
	

	        5.
	Kiwi
	kg
	16
	
	

	        6.
	Cytryny
	kg
	51
	
	

	        7.
	Winogron
	kg
	12
	
	

	        8.
	Mandarynka
	kg
	95
	
	

	        9.
	Pomarańcza
	kg
	126
	
	

	      10.
	Śliwki
	kg
	13
	
	

	      11.
	Brzoskwinie
	kg
	17
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	Załącznik nr 2 F
	ZADANIE nr 6 : MIĘSO I WĘDLINY WIEPRZOWE

	
	
	
	

	       1.
	Schab b/k
	kg
	31
	
	

	       2.
	Szynka wieprzowa b/k ( kulka)
	kg
	91
	
	

	       3.
	Boczek wędzony
	kg
	9
	
	

	       4.
	Łopatka b/k extra
	kg
	143
	
	

	       5.
	Karczek b/k
	kg
	47
	
	

	       6.
	Parówki z szynki
	kg
	70
	
	

	       7.
	Kiełbasa żywiecka
	kg
	6
	
	

	       8.
	Szynka wieprzowa na kanapki ( w asortymencie)
	kg
	60
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	Załącznik nr 2 G
	ZADANIE nr 7 : MIĘSO I WĘDLINY DROBIOWE

	
	
	
	

	       1.
	Filet z kurczaka
	kg
	110
	
	

	       2.
	Udko drobiowe
	kg
	37
	
	

	       3.
	Porcje rosołowe
	kg
	163
	
	

	       4.
	Filet z indyka
	kg
	25
	
	

	       5.
	Szynka drobiowa  ( w asortymencie)
	kg
	65
	
	

	       6.
	Pasztet drobiowy
	kg
	12
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	Załącznik nr 2 H
	ZADANIE nr 8 :  MROŻONKI
	
	
	
	

	        1.
	Kalafior 2,5 kg
	kg
	22,5
	
	

	        2.
	Kalafior 450 gram
	Szt.
	57
	
	

	        3.
	Brukselka 2,5 kg
	kg
	12,5
	
	

	        4.
	Brokuły 2,5 kg
	kg
	27,5
	
	

	        5.
	Mieszanka wiosenna 450 gram
	Szt.
	59
	
	

	        6.
	Mieszanka warzywna wieloskładnikowa 2,5 kg
	kg
	25
	
	

	        7.
	Barszcz ukraiński 450 gram
	Szt.
	630
	
	

	
	Włoszczyzna 450 gram
	Szt.
	10
	
	

	
	Włoszczyzna 2,5 kg
	kg
	50,5
	
	

	
	Marchew kostka 450 gram
	Szt.
	45
	
	

	
	Marchew z groszkiem 450 gram
	Szt.
	25
	
	

	
	Mieszanka kompotowa 2,5 kg
	kg
	172,5
	
	

	
	Wiśnia 2,5 kg
	kg
	142,5
	
	

	
	Wiśnia 450 gram
	Szt.
	20
	
	

	
	Truskawka 2,5 kg
	kg
	160
	
	

	
	Truskawka 450 gram
	Szt.
	15
	
	

	
	Jagody 2,5 kg
	kg
	5
	
	

	
	Ryby
	kg
	120
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	Załącznik nr 2 I
	ZADANIE nr 9 : PRODUKTY OGÓLNOSPOŻYWCZE

	
	
	
	

	        1.
	Cukier
	kg
	386
	
	

	        2.
	Mąka tortowa
	kg
	204
	
	

	        3.
	Mąka ziemniaczana
	kg
	36
	
	

	        4.
	Kasza manna
	kg
	25
	
	

	        5.
	Kasza jęczmienna
	kg
	53
	
	

	        6.
	Bułka tarta
	Szt.
	25
	
	

	        7.
	Ryż
	kg
	75
	
	

	        8.
	Kakao
	Szt.
	30
	
	

	        9.
	Herbata expresowa 100 sztuk
	Szt.
	55
	
	

	       10.
	Kawa zbożowa ekspresowa 
	Szt.
	50
	
	

	       11.
	Miód pszczeli
	Szt.
	12
	
	

	       12.
	Makaron nitki
	Szt.
	66
	
	

	       13.
	Makaron świderki 5 kg
	Szt.
	10
	
	

	       14.
	Makaron świderki 500 gram
	Szt.
	84
	
	

	       15.
	Makaron łazankowy 500 gram
	Szt.
	46
	
	

	       16.
	Płatki kukurydziane zwykłe 850 gram
	Szt.
	25
	
	

	       17.
	Groch łuskany
	paczki
	30
	
	

	       18.
	Fasola biała
	paczka
	20
	
	

	       19.
	Dżem 
	Szt.
	95
	
	

	       20.
	Kisiel
	Szt.
	634
	
	

	       21.
	Budyń
	Szt.
	680
	
	

	       22.
	Cynamon
	Szt.
	13
	
	

	       23.
	Galaretka
	Szt.
	210
	
	

	       24.
	Koncentrat pomidorowy 800 gram
	Szt.
	60
	
	

	       25.
	Ketchup łagodny
	Szt.
	50
	
	

	       26.
	Olej kujawski 2 litry
	Szt.
	50
	
	

	       27.
	Olej kujawski 1 litr
	Szt.
	90
	
	

	       28.
	Sól
	kg
	20
	
	

	       29.
	Drożdże
	Szt.
	24
	
	

	       30.
	Majeranek
	Szt.
	20
	
	

	       31.
	Ziele angielskie
	Szt.
	30
	
	

	       32.
	Pieprz ziarnisty
	Szt.
	40
	
	

	       33.
	Pieprz mielony
	Szt.
	40
	
	

	       34.
	Papryka słodka mielona
	Szt.
	25
	
	

	       35.
	Czosnek granulowany
	Szt.
	50
	
	

	       36.
	Kuchacharek 4 kg
	Szt.
	12
	
	

	       37.
	Liść laurowy
	Szt.
	50
	
	

	       38.
	Oregano
	Szt.
	20
	
	

	       39.
	Bazylia
	Szt.
	20
	
	

	       40.
	Tymianek
	Szt.
	20
	
	

	       41.
	Zioła prowansalskie
	Szt.
	20
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Każdy Wykonawca ma prawo złożyć 1 ofertę na dowolną ilość zadań. Każde zadanie będzie oceniane odrębnie.
