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PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
Nr HZ.9020.3.6.1.2021.1R Kedzierzyn-Kozle, dnia 15.03.2021 r.

(niieiscowasd [ detu)

Przeprowadzonce] przez upowaznionego (-yvch) przedstawiciela (-1) Panstwowego Wojewodzkicego/
Powiatowego/Granicznego ! Inspektora Sanitarnego w Kedzierzvnie — Kozlu

Fwona Rogala - asystent oddzialu Higicny Zywnosci. Zywienia i Przedmiotu Uzytku, Nr 15/21,
ktore okasano

fimie i nanwisko, stanowisko sluzbowe, i upowacnien do coynnoscl kontrolnveh)

Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 4 1 25 ustawy 7 dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowe)
Inspekeji Sanitarnej (L. |. Dz U. 2 2021, poz. 195", w zwiazku z art. 67§1. art. 68 § 1 i 2 ustawy z
dnta T4 czerwea 1960 r. — Kodeks postgpowania administracyjnego (Dz. U. z 2020 r. poz. 256 z poin.
)t

Sposob przeprowadzamia Kontroli okresla Procedura urzedowe] kontroli zywnosci oraz malerialow i
wytobow przeznaczonych do kontaktu 7 zywnoscig PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr?) ar 291/19
Glownego Inspektora Sanitarnego z dnia 13 grudnia 2019 r. zmieniajgce zarzadzenie w sprawic
procedury przeprowadzania urzgdowe] kontroli zywnos$cl oraz materiatow i wyrobow przeznaczonych
do kontaktu z zywnosciy.

Na podstawie art—8—tist—H-—phkt—t—ustawy—z-dnt-b-marca20H-—Prawo-prreds : TR
w202 ropor—t62. " oraz na podstawic art. 9 ust. 4 |0£pm/4dzcnla Pariamentu l;utopeﬁklug,o t Rady
(UE)y 2007/625 z dma 15 marca 2017 r. w sprawic kontroli urzedowych 1 innych czynnosci
urzedowyceh  preeprowadzanych  wo celu zapewnicnia  slosowania  prawa  zZywnosclowego
i paszowego oraz zasad dotyczaeyeh zdrowia 1 dobrostanu zwierzgl, zdrowia roslin 1 srodkéw ochrony
roslin, zmientajgee rozporzagdzenia Parlamentu Luropejskicgo 1 Rady (WE) nr 99972001, (WE) nr
396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr 110772009, (UE) nr 115172012, (UE) nr 652/2014, (UE)
2006/429 1 (UL 2016/2031, rozporzadzenia Rady (WD) nr 172005 i (WE) nr 1099/2009 oraz
dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE. 2008/116/WE 1 2008/12(/WE, oraz
uchylajgee rozporzadzenia Parlamentu Europejskicgo | Rady (WE) nr 854/2004 1 (WE) nr 882/2004.
dyrekitywy Rady 89/608/EWG. 89/662/1: WG, 90/425/EWG, 91/496/EWG. 96/23/WE. 96/93/WL 1
97/78/WT oraz decyzie Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontrohi urzedowych) (Dz. Urz.
1,957 (07.04.2017, str. 1) — nic dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczeeia kontroli.

[. Informacje ogolne dotyezace kontrelowanego zakladu.

|. Zaklad: Blok zywienia - Publiczne Przedszkole nr 9, 47-220 Kedzierzyn - Kozle, ul. Flarcerska 16
tpelna nuzwa, wssvsthie niiezhedne dane dotvezgee idenivfikacyt zakladu)
(tidres)
NIP 7491094036
TEL 774834141 FAX - E-MAIL -
Zaklad objety nadzorem na podstawie: wpis nr 189/117-43331-2/07
(podad mr decyzji lub wpisu do rejestriy)
2. Kierujgey zakladem: Izabela Szwajgert - dyrektor podl. Gmina Kedzierzyn-Kozle, ul. Piramowicza
32
fimig | nacwisko, stanowisko)

3. Przedsltawiciel zaktadu:
[zabela Szwajgert- dyrektor

(imig i nazwiska, sianowisko)

" Kazdorazowo nalezy wskazac obowigzujacy publikator ustawy

K azdorazowo nalezy wskazae obowiazujace zarzgdvenie Glawnego Inspektora Sanitarnego okreslajuce te procedure
WAz z jego zmianani.
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nic przywolano
(osobv provivolane preez strony na Swiadka dokonanvelt exyvimoscr kontrolinych)
4, Zakres przedmiotowy kontroli urzedowa kontrola zywnosci z arkuszem oceny zaktadu

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli nie uzylo
11. 1. Opis stanu faktyeznego (charakier d-ialalnosci zakladu, liczba pracownikow i inne informacie
charakiervzujgee sakladd),
Blok zywienia prowadzi produkcje positkow dla  dziceci (zapisanych 98. aktualnie uczgszeza 75).
stawka zywieniowa 7 zi positki przygotowywane od surowca do potrawy gotowej. Liczba
pracownikow: 4 osoby z intendentkg - przedstawiono do weladu aktualne orzeczenia lekarskic
do celéw sanitarno-epidemiologicznych. Wydzielone pomieszczenia: produkeyjne (wyposazone
w umywalke do mycia rak. stanowisko mycia miesa. stanowisko mycin sprzetu kuchennego. szafki.
blaty robocze) magazyn spozywezy. szalnia dla personclu 2 umywalky do mycia rak. we.
pomieszezenie obrobki wstepnej jarzyn i jaj wyposazone w 2 zlewozmywaki- dezyntekcja jaj metoda
termiczng. zmywalnia  naczyn  stolowych  (maszyna myjaco-wyparzajaca.  zlewozmywak
dwukomorowy). magazyn warzyw usyluowany w pomieszezeniu piwnicznym, akiualnie warzywa
zakupowane na biezaco. Srodki myjgce. dezynfekeyine w tym do powierzechni majgeyeh kontakl
7 zywnoseia dostepne. Positki spozywane sa na salach zabaw, stan techniczny stolikéw i krzesel nie
budzi zastrzezen. Dokonano oceny jakosciowe) jadlospisu  za okres 08-12.03.21 r.- omdwiono
z p. intendent. W posilkach uwzgledniono zawarto$¢ petowartosciowego bialka zwicrzecego.
rodlinnego, biatka ryb. Sniadania urozmaicone. do kazdego zestawu zaplanowano napdj na bazic
micka tub zupe mleczng. pieczywo urozmaicone- podaje si¢ chleh mieszany, Zzytni, graham. batony,
ponadto w przygotowaniu sniadaf uwzglednia si¢ masto. dodatki bialkowe w postaci wedliny.  pasl.
oraz. dodatkow warzywnych; Il sniadania - dzieci dosta)g owoce. podwieczorki — urozmaicone-
w postaci kanapek lub stodkiego deseru. Obiady: dwudaniowe- zupa, drugic danie oraz kompoty
owocowe, przy komponowaniu drugich dafi uwzgledniono zroznicowane dodatki stanowigee zrodio
weglowodanow ztozonych: ryz, makaron. ziemniaki. potrawy mgezne. Przedstawiono do weladu
receptury potraw z wyszczegoOlnieniem skladnikow mogacych wywola¢ alergie lub  reakeje
nietolerancji, zgodna z §19 Rozporzgdzenma Ministra Rolnictwa 1 Rozwoju Wsi 7 dnia 23 grudnia 2014
r. w sprawie znakowania poszczegolnych rodzajow srodkow spozywezych (Dz. U. z 2015 r. poz. 29).
na podstawie art. 44 Rozporzadzenia Parlamentu Furopejskicgo i Rady (UD) nr 116972011 z dnia 25
pazdziernika 2011 r. w sprawic przckazywania konsumentom informacji na temal Zywnosci (...).
Zaktad wyposazony w procedury GHP. GMP. HACCP dostosowane do biezgee) dzialalnoscr.
Dokumentacja systemu HACCP- potrawy podziclono na grupy. np. zupy. dania migsne. opracowane
receptury, schematy technologiczne. na podstawie przeprowadzonej analizy zagrozen dla réznych grup
produktow. np. migso. warzywa. owocc. potrawy 2 jaj nie okreSlono krvtyeznych punkiow
kontrolnych. tylko punkty kontrolne- prowadzone sy monitoringi. Mieso wedliny. dostawea Firma
Handlowo- Uslugowa A. Szalaj, 47-232 Kedzierzyn — Kozle. W produkeji nie stosuje si¢ miesa
z dziezyzny ani innych wyrobow zawierajacych to migso. Zahezpieczenie zaktadu przed szkodnikami:
Fko-Tox Nedza. ul. Krotka 3. do wglygdu protokél 7 przeprowadzone] kontroli z dma 13.01.2021 r.
W catym zakladzie obowigzuje zakaz palenia.
IL. 2. Opis stwicrdzonyvch nieprawidlowoscei z podaniem przepisow prawnych. ktore naruszono.
nie stwicrdzono
Integralng czesé protokotu stanowig nasigpujace zatgezniki: arkusz oceny zaktadu ZF/PK/BZ/01/01/01

II1. Ustalenia pokontrolne
l. 7a stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w pkt - zal. nr -

ukarano -
(imie, paswisko, stanowisko)
grzywng w drodze mandatu karmego - w wysokogei - v

(i mundain karnega)

na podstawie -
(podsiave priovna)

upowaznienic do nakladania grzywicn w drodze mandatu karnego z dnia - nro -
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(po uprzednim wysluchanin osoby odpowiedziainej za dane wykroczenic'ia oraz wwzgledniajgc
informacie o sytuacii materialnel. pouczono o prawic odmowy proyjecia groywny w drodze mandeiu
karnego i o skutkach pravenyeh takief odnowy)

2. Zuodnie z art. 10 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wnijosek strony, ustalono terminy
usuniveia nicprawidfowosei sanitarno-technicznych: -

3. W ksiazee kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dolyczgee usunigcia biezgeych

uchybien wymicnionych w pkt wpisu dokonano. zalecen doraznych nie wydano

0 usunicciu stwierdzonych nieprawidlowosci  kierownik zaktadu jest obowigzany zawiadomic
whasciwego pafstwowego inspeklora sanitarnego nic pézniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kicrownika/przedstawiciela zakladu™.

Pan (i) wnosi /nic wnosi™ uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

5. Uwagt osoby kontrolujgcej-
6. Czas trwania kontroli: od 13.15 do 14.15

Protoké] ninicjszy wraz z zalgeznikami zostal sporzgdzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastepnic. po odezytaniu i omowieniu, zostal podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokonac odpowiedniej adnotacji.

Poprawki i uzupeinienia do protokotu: -

(podad: mre stromy protokolu, zalacznika, ohresteniu lubowerazy bledne 1 te, ktore je zastgpujg)

cuticza PIPR G AR ace)
ska 16, tal 77 A3 40 41

b

fpodpisy swiadkow) 722K

1V. Potwierdzenie odbioru protokolu
Protokol kontroli przeprowadzone] w dniu 15.03.2021 r.
otrzymatem (-am) w dniu 15.03.2021 r.

{tmig | nazwiko oraz podpis odbierajgeego protokdl)

Wiasciciel/osoba upowazniona w terminic 7 dni od daty doreczenia niniejszego protokotu moze
zelosic zastrzezenia do ustalen stanu {aktycznego.

Wyniki kontroli dotyezy wykyeznie skontrelowanego zakladu,
Ninigjszy protokdl nie moze byé bez zgody Panstwowcego Powilatowego Inspektora Sanitarnego
w Kedzierzynie-kKozlu powiclany inaczej jak tylko w calosci.

Protokd] sprawdzono pod wzgledem [ormalnym po dokonaniu czynnosct kontrolnych 1 zatwierdzono/
ni¢ zatwicrdzono' wyniki kontroli na egzemplarzu protokolu wiasciwego panstwowego inspektora
saniarncgo.
(data, podpis kicrownika komdrki organizacyinej’
kierownika technicznego/ zaslepey)

Y zaznaczyé wladciwe
T skreslic w praypadku podmiotow. ktoryeh nic dotycza przepisy Prawa przedsicbiorcdw
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LW oW, Zalgezmk do protokolu kontroli sanitarnej
el indiers Nr HZ.9020.3.6.1.2021.IR z dnia

fHleczed panistvowego lnspekiora sanitarnego

15.03.2021 r.

ARKUSZ OCENY ZAKLADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/ ZYWIENIA
ZBIOROWEGO/MATERIALOW | WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO
KONTAKTU Z ZYWNOSCIAD

Blok Zywienia - Publiczne Przedszkole nr 9, 47-220 Kedzierzyn — Kozle, ul. Harcerska 16

INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKLADU NA
PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczve w o odpoveiediief kolunmie fabeli.

OCENA ZAGROZENIA | UWAGI
Zalres hontroli Niskie | Sredni | Wysokie | (wpisa¢
e ND
(N) (W) kiedy
%) nic
dotyczy)
1 Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 11 22
Uktad i rozplanowanic pomicszezen zakladu - 0 2 .
funkcjonalnodé, kreyzowanie sie drog, preestizen robocza
zakladu, zaplecze sanitarnc pracownikow majacych kontakt X
£ 7Y WNOSEIA. ;
|
2 Stan techniczny pomieszezen zaktadu: podlogi, sciany. sufity | 0 2 4 ]
i zamocowane w gorze elemaenty, okna i inne otwory, drzwi.
oswietlenie pomieszezen produkey)nych, sprzedazowych X
i magazynowych.
3 Powierzchnie stykajgee sic 7 zywnoscia. Maszyny, 0 2 4
ursgdzenia. sprzet wykorzyslywane w procesic
produhkejissprzedazy. X
4 Instalacja wodna i kanalizacja zakladu. Systemy 0 2 4
wentylacyjne,
X
5 Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami @ ich zwalczanie. 0 ! 2 B
X

W ztiznacsydE wlascive
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6 Gospodarka odpadami — przechowywanie | usuwanie ] i g
odpaddw.
X
7 Zabezpieczenie przed dostepem osdb postronnych. 0 I 2 o
X
11 Higiena produkeji. dystrvbucji i sprzedazy o 16 42
[ Czystosé pomieszezen zakladu. w rym srodkow transportu. 0 8 16 . 4(
Procesy czyszcezenia, mycia, dezynfekei w catym procesie
technologicznym (w tym urzgdzen, sprzetu, naczyn}. Jakodc X
wody wykorzystywanej w zakladzie.
2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu 1 0 3 11 o
sprredazy, w lym zachowanie fancucha chlodniczego.
X
3 Higiena osobista pracownikow, slan zdrowia osob majacych 0 3 i5 o
kontakt z zywnoscia.
X
Il | Zarzagdzanie zakladem, kontrola wewngtrzna i systemy 0 28 56
zarzadzania bezpicczefistwem Zywnosci
I Zaangazowanie kicrownictwa | przygolowanie meryloryczne 0 i O
pracownikow (kwaliftkacje zatrudnionych pracownikow).
X
2 Wiarygodnosé przedsiebiorey. w tym prawidowose 0 I 2
i terminowosé realizacji hakazow ujetych w decyzjach
wiasciwych organow PIS i gotowosé do wspotpracy. X
) = - ~ - - - 1
3 Prawidlowos¢ procedur i ich realizacji (GHP, GMP. TIACCP). | 0 Q 17
X
4 Dzialania korygujace przy stwierdzonych niezgodnodciach. 0 3 7
X
5 Sledvenic produktu ( Traceability). 0 5 10
X
6 Kontrola surowcow, pétproduktéw 1 wyrobdw golowych 0 4 8 ND
przez producenta, w tym badania whascicielskie.
7 Znakowanie. 0 4 8
IV | Profil drialalnosci — producenci- zgodnie z kategoryzacjy 0 25 50 J
l zaktadow !
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1V | Profil dzialalnosci — pozestala dzialalnosé- zgodnie z ¢ 8 16 ]
2 kategoryzacjy zakladow
X
V| Powiadomicnie RASFF/AAC - 0 25 50 ND
Suma punktow o 0 0 16
Suma punktow ogofem 7 16
[ —_— S .
Kategoria ryzyka Niskie | Srednie | Wysoki
e
(N) (S)
(W)
Ryzyko dia ocenianego zakiadu X

KRYTERIA OCENY:

Ry7zyvko wysokie powyae] 49 pkt
Ryzyko srednic powyze] 15 do 49 pkt
Ryzyko niskie nie wigeej iz 15 pki

I STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEJ NR - Z DNIA -

[1.

UWAGH ZASTRZEZENIA KONTROLOWANLGO DO NINIEJISZEI OCENY:

(podpis kontrolowanego)

(podpis osoby kontrolujacej)



