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PROTTHQOL KONTROLI SANITARN EJ

Nr I—---IŻ.1)1.)2(_).3.(›. l .3021 .IR Kedzierzyn—Koźlu. dnia 15.03.3031 r.
(.INI-(_').S-L'Ull'fMTL: I Julii!)

Przepn.n.t.-'adzonei przez Llpt_'›WŁt'/".ltimiego (fi-felt) ]n'zedatawiciela (~i) Panat.x--x--'or„-x»-=eg__1o Wojen»-'odzkicgol
Pim-fiatowegoftirunicznego” lnapektora Sanitarnego w Kedzierzynie — Kozlu
Iwona Rogala ~ asystent oddzialu I-ligieny Lyn-”ności. 7.)-'Wl€llla.l i Przedmiotu lizy-"tku. Nr li.-"31.
które i_ikazano

(„nie ! nn.:i-t'islw. .rommrńr/io .r/ażnuo'c. nr uponwżm'eri «::/o czynności ktv?/HMN)*tf/t)
Kontrole przepnm-adzono na podstawie art. 4 i 35 ustawy z dnia 14 marca 1985. r. o Panatwowei
Inspekcji Sanitarnej (t. _i. Dz. U. z 2021. poz.-195”. w zwiazku z art. 6751. art. (38 @ l i 2 ustawy z
dnia 1-4 czerwca 1960 r. -— Kodek:—; postepcmania adminiatraeyjnego (Dz. U. z 3020 r. poz. 256 z. poźn.
zin. tl
Sposolfi przeprot-i--':.tdzania kontroli określa Procedura urzedowej kontroli zł.)-'i-vności oraz materiałów i
lli-')”lfttl'ttlW przeznaczornfelt do kontaktu z Żji'u-"11(_JŚLZILI PK.-1137101 określona na” zarzadzeniu nr:" nr 29019
(.ilrfm'nego Inspektora Sanitarnego z dnia 13 grudnia 2019 r. zmieniaiace zarzadzenic w sprawie
procedury prze])rowadzaiiia urzedowej kontroli zym-ności oraz materiałów i wyrobów przeznaczony-”eh
do kontaktu z zywi-nośeia.

Na pmlatawie ar—t—.—48—uat—.— ---l-Jr—pkt-4—r-—Ł+5taa~'—y+dnki—#Hnare-a---201%—rr——lłią+wo~wedaiębiorai—w—tę9zę—l-k
743021—r:--poa_'T—l-(—.+2--'lw oraz na podstawi-'ie art. 9 ust. 4 rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady-'
(Uli) 30179035 z dnia 15 marca 3017 r. u sprawie kontroli urzędowych i innych czymości
tii'z.edi_m--)--clt przeprowadzanych w celu zt'tpeiwienia glosowania prawa zywnośeion-”ego
i [HISZUWCgO oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat. zdrowia roślin i środkmw och ron )"
roślin. zmicniajaee rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (Wli) nr 9992001. (WI-i.) nr
3963005. (Wli) nr 111093009. (WE) nr 1107/3009. (Uli) nr 115112012. (UE) nr 6522/2014. (l_llfl')
3010.14?) i ( l_llł) 301053031. rozporządzenia Rady (WI?) nr 153005 i (WIZ) nr 1099/2009 (a*az
dyrektywy Rady 98.15 Rikki-IE. l999574..="'Wlii. Żlltl7f435KRf'li. 2(_)(_18/ll9.-”'Wl€. i ŻtltŻIS/lłth'W'E. oraz
uchylali-tee rozporządzenia. Parlamentu lfiuropojskiego i Rady (WE) nr 8541/2004 i (”WE) nr 5382/2004.
rlyrelqtn. Rady 89%)(J8fl—ZWG. 8()f6(i›2/I€WG. L')(l,-"425fEW'(jł. (.)1f4965EWG. QÓIZSKWE. 9693/l i
t)?.'=78f"X-X--'l_i oraz decyzje Rady 93..."'438£ENX-'(i (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzędowy-'ch) (Dz. l_ I rz.
!. 95 z 07.04.20] 7. str. I ) ~— nic (lttlx'OHŁlt'tt) ZEIWIŁICIŁŚHIIICI'IIEI o zamiarze WSZCZęCla kontroli.

I. lntormacie ogolne dot), czace kontrollnianego zakladu.
l. Zaklad: Blok ż.)-'n-v'ienia — l-)ul".›liczne Przedazkole nr 9. 47-230 Kędzierzyn Kozle. ul. Harcerska 16

([w/nu HUSH'H. n'.~.':_i'.vffinf Mitzner/ne (low [intruzje-LJ it./wHifi/cuci! :::/(luda)
( : nii-m-)

NIP 7491094036
['IELL 774834141 lir-XX - li-Ntr—Xll. -
Zaklad i'tląiety nadzorem na podstawie: tti-”pin nr 189.11 IX.—4333 2507
(por-Ica." nr dect 1:17 hrh it'/Jm; do rtf/exura)
3. Kierujący zakładem: Izabela. Szi-xajgert — dyrektor podl. (”imina Kedzierzyn-Koźle. ul. Piramowicza
33

("mag i „zizi-t'imlz), stanot-t-'i.i'kr_.›_)

ŻI . l-lrzedatax-vie iel zakladu :
Izabela Szwaj gcrt— dj,-- rektor

(”iH-tig :' nam-rirko, ._a'rarmmrrr/co)

” Kazdorazm-ifo nalezy wakazac obowiazuiacy publikator astat-vy

1” Iśazdorazowa-"o nalej/3 walca./.ale olnm'itjizujace zarządzalne (ikinncgo Inspektora Sanitarnego określaiace te procedure
oraz zlego zmianami.



Nr II?..OOEttio l 2021 .ną „„PKW,„ I „„I

nie przywol ano
(osobi-* j?]"Ęt-"lt-Tłftlttć? przez strony na sarna/ku dokoła arte/1 czt'nuośc'i kt/i'tJ/Ht'c'ltt

#. Zakres przedmiotony kontroli urzedowa kontrola żywności z arkuszem oceny zakladu

5. Wyposażenie użyte. podczas ktmtroli nie użyto
H. ]. ()pis stanu faktycznego (choru/dcr (tiulu/ności :ok/uo'u. licz/m ].)J't"łt'()tt'ł'łi/t'tilt' i ira-ie informacje

cla.awk!eri-':ująice zak/odl. '
Blok zywienia prtms'adzi produkcje posiłków dla dzieci (zaatpisanyeh %. aktualnie uczęszcza 75).
stawka ż)---'x-x--'ieniowa 7 zł. posilki przygotou”yn-'ane od surowca do prania-”y gotowej. liczba
pracowników: 4 osoby z intendentka - przedstaw-yiono do n--*g.ladu aktualne orzeczenia lekarskie
do celów sanitarno—epidemiologicznych. XR-f'ydzielone politieszczenia: produkcyjne (wyposazone
w umywalke do mycia rak. stanox-yislto mycia miesa. stanowisko mycia sprzetu kuchennego. szafki.
blaty robocze) magazyn spożywa-czy. szatnia dla personelu z t.:tnywalłat do tny-"cia rak. we.
pomieszczenie obrobki wstepnej jarzyn ijaj wyposazone w 3 zlex-x'ozmymiki- dezynfekcja jaj metoda
termiczna. zmywalnia naczyn sto-lonych (maszyna myjneo-wymazu]aca. zlewozmywak
dwukoiitot'tm--'y'). magazyn ilu-farzyw usytam-wany w pomieszczeniu piwnicznym. aktualnie warzywa
zakupmyane na biezaco. Srodki myjące- dezynfekcyjne w tym do powierzchni nntjacych kontakt
z żywnością dostepne. Posiłki Spozywanc sa na salach zabaw. stan techniczny stolilxzcmf i krzeseł nie
budzi zastrzezen. Dokonano oceny jakoscimycj jadłospisu za okres (tii-13.033 r.- omtfmicmo
z p. intendent. W posiłkach uwzgledniane zanartose pełnowartoseionego bialka zx-x'ierzecego-
roślinnego. bialka ryb. Śniadania uroznniticone. do kazdego zeslm-yu zz-tplania-yano napój na bazie
mleka lub zupe mleczna. pieczywo urozmaieone- podaje sie chleb mieszany. zytni. graham. batony.
prmadto w przygotowaniu śniadań uwzględnia się mas-lo. dodatki l'aialkoaye vr postaci wcdliny. past.
oraz dodatków x.yarzyxwych; l_l sniadania — dzieci dtjistaja (owce. podwieczorki — urozmaictmc—
w postaci kanapek lub slodkiego deseru. Obiady: ŁlWUŁlttttlnX-XFC- zupa. drugie danie oraz kompoty
(wywiera-ye. przy kotttponowaniu drugich dan uwzgledniono zrt'iznicowam: iglodatki staninyiacc~ zrt'idlo
weg](m.-'odanow zlozonych: ryz. makaron. ziemniaki. potrzi-nyy mączne. Przedstawiam> do wyk-alu
receptury potraw z wyszczególnieniem skladnikow mogaeych yyy-'u'olac alergie lub reakcje
nietolerancji. zgodna z gaw Rozporządzenia. Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 33 grudnia 3014
r. w sprawie znaktm-ania poszczegolnych rodzaj (ny srodkt'm-= spozyx.y-czych (Dz. U. z 3.015 r. poz. 29).
na podstawie art. 44 Rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (fl lli) nr l lat).-fin] ] z dnia ”35
pazdziernilm 201 I r. w sprz.-twie przekazy-Wimia konsumentrmi inlormaeji na temat żyw-'mńci (...-).
Zaklad wyposazony W procedury GHP. (iiX-flP. llzXCI'P dostosowane do bieżącej działalności.
Dokumentacja s).-"stemu l-eCCP— potrawy podzielono na grupy; np- zupy. dania micsne. opi*:'tct'.m-':.ntc
receptury. schematy technologiczne. na podstawie przeprmyadzonej analizy za grozen dla rt'iznyeh grup
pmdtlktfmf. np. mieso. warzywa. i_m-"(ice potrawy z jaj nie określono loja-"tycznyclt punktow
lmntrolnych. tylko punkty kt'tntrolnc— prm-yadzonc sa monitoringi. Mieso wedliny. dosta-twca ł-"irma
HEtITCllOk-yt'k Usługowa X. Szalaj. 47-232 Kedzierzyn — Kozle. W produkcji nie stritsuje sie miesa
z dziczyzny ani innych xyyrobcfny zawierajacych to tnieso. Zabezpieczenie zakładu przed szkodnilaimi:
Eko-To); Nędza. ul. Krótka 3. do wgladu protokół z prze-prin..-yadzonej lou'itroli z dnia 13.0] ..?(łŻl r.
W całym zakladzie obowiazuje zakaz palenia.
ll. ?.. Opis stwierdzonych nieprawidłowości z pot'lanicm przepisow-' prany-nych- ktore naruszono.
nie sta-yicrdztmo
Integralna część protolmłu stanowia nastepujace załączniki: arkusz oceny zakladu Żl-f.--"Pls'..f'lV...-ft”) ] .-"t')l..-"t)l
lll. Ustalenia pokontrolne
]. Za stary-"ierdzone nieprawidłowości wy.-finienlone w pkt — zał. nr -
ukarano —

(fazie. mortis-zako. .S't'tH'tt'Jt-t'B'/tti)

grzywna w d rodze mi”-indatu karnego - w X-k")-"S(”›lśt_tś€l — zl
(nr nnn-niom A'tt.t'i?t;"_£ft'tl

na podstawie —
(”zaa/sitant'o pri-orun;

upmyaznicnie do nalazladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia — nr —



Nr | [190203 .o. t jt): t .] R r.. moz-o | (Ut
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Strona (?)”

(po „prądami wydzielana/'n owi-n' oil/Jonzator/mij :o dane ii*_t'krot':enie"a: om.: mr.:;rlgc/nfcrf'oc
ii'iforri-auj/"e „ ninne/i mofofiarnie/'. ]”)UUL'ZUIHJ o prcnrie (JL/070117)" ;)!-*:Fij/ęcio grafit-"ntt tr drodze i"?"ICH'EdUIZ-ł
krowiego :' (› .wktt/ft'rtń'h prot-ramito raka-5; r'.)c/wi.ni'_i.f)
Ż.. Zgrabne z art. 10 Kodeksu postępowania administracyjnego na t-x-nioaek strony. ustalono terminy
usttniccia nicprawidlow-”ości sanitarno—tcchnicznych: ~—
?. W książce kontroli dokonano wpisu oraz t-r-fy'tłano doraźne zalecenia dotyczace usuniecia bieżących

uchybień wymicnionycli w pkt n pisu dokonano. zaleceń doraźnych nie wydano
o usunieciu att-vierdzonycli nicprawidlow-”ości kicrtjiwnik zak ładu jest tibtix-r--'i.azriit)--" zawiadomić
właściwego paristwtm-ego inspektom sanitarnego nie później niz w ciagu 3 dni od daty wyznaczonego
tcrninia.
4. l_ .to-'agi i zastrzezenia ł~.icrou-=nikar'przedstau'icicła zakladu”.
Pan (i) wnosi /nic wnoai” uwag i zastrzezen do aty-vierdzonego stanu taktycznego:

5 Uwagi osoby kontrolujacej—
@. Czas trwania kontroli: od 13.ł5 do 14.15

Protokół” niniejszy wraz z z:.iłacznikami został sporządzony w ?. jednołn'zmiacych egzemplarzach dla
każdej ze S'tl't'llL a t'tastciniic. po odczytaniu i omowieniu. zosta-iii podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokołu należy dokonać odpowiedniej adnotacji.
Poprawki i uzupełnienia do protokołu: -

(pot-Jari: w „mm' prom/tola. :irfot':iirko. Uki'UŚ/Uitfrf lub irrrcrrj' biedne i' te. fir'oreje :us'lcptrfo)

............................................................

ff)t)t".//)f.'a'_t„r 5 H 7”q (ji „)

IV. Potwierdzenie odbioru protokołu
Protokół kontroli przejirowadzoncj w dniu 15.03.1303 r.
otrzymałem (.'—21111) w dniu 1.51.5202] r.

----------------------------

Właścicicł.›-"osoba upowi-fama)na w tern-nnie 7 dni od daty d oreczenia niniejszego protokołu moze
zgłoaic zastrzeżenia do ustaleń stanu taktyczncgo.

Wyniki kontroli dotycza 3-1-3'IąC'LIIŚQ skontrolowane-go zakładu.
Niniejszy protokt'ił nie może być bez zgody ł'anstnowego Poi-t--'ia;itowcgo Inspektora Sanitarnego
r..-r Kedzierzynic—łśozłu powielany inaczej jak tylko w całości.

Protokół sprawdzono pod t.-x--*zgłedctn tornialnym po dokonaniu czynności kontrolnych i zatwicrdztmor'
nic zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokołu właściwego panstx-vowego inapcktora
aan i tarncgo :

(data. pt'źidpis kicrott nika komorki organizacyjnej "
kierownika technicznego.-f" zaatcpcy)

i” zazmiczyc właściwe
skreślić w przy padku podmiotów. których nie. dotyczą przepisy Prat-tra ;;n'zedsicbiorct'm
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Załącznik LlU pi'nlnkrilu kentmli sanitarnej
Nr llZFNDlijfxl2.031.lR z dniu

Piciu—i'!" ;iiiiixni'riii'egii if'iĄ'piriiiw'ii .i'iiiif'liii'iregi)

5.03.2031 r.

ĄRkl isz OCEN Y ZA manu PRODU K(iJl/OBROTU ŻYWNOŚCIĄ/ żvwn ENIA
7:1;i('›R(m-'E(;()/M .Ą'riiiuĄixfm-f : WYROBÓW PRZEZNACZONYCl—l n()

KONTAKTU Z Żi-"WNOŚCIĄ"
Blok żywienia — Publiczne Przedszkole nr 9, 47—220 Kędzierzyn — Koźle, ul. Harcerska 16

I.NI4"(')RlVIACJE SZCfZElŻK'IIIHN/E DOTYCZĄCE KONTROLOWVANEGU ZA KŁADU NA
PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zirziiiri'g'c] ii' miru-',:wim/Hilf)" kii/mnnie rii/auli.

'...
J

i
4-—

l'im-iei'zclinie Stykriiiicc sie z. „?)-furiiiiściai. M 21513113;

llihlŁIlŁlC_lŁ1 wodna i kanalizacja zakladu. 5351131115.

Z:: kres kimi roli

OCENA ZAGROŻENIA U W A (i I

Niskie

('N)

Sredni

C

(5)

Sia n techn icznu—snnita rnjif zaklad 11

Wysokie

(W)

__i-

( w pisać
N I)

kiedy
" ie

dutyczy)

Uklad i rozplanowanie pomieszczeń zakladu
limkcjunalneśc. lili-"Żiii'i-"lzli'llić."- 5ie dróg.. przealrzeii i'i.]l7Ł)CZE-l
zakladu. zaplecze Sanitarne pi'ucm-w'iikox-v iiia__iąc)---'cli koniakt
”z żywnością.

Sinn iecliniczn) pomieszczen zakladu: podlugi. ścian). sufity
i zani—a_icour'ainc u- gi'irzc elementy. okna i inne Olu-UF)”. drzwi.
(›świcllcnic pt:.imieszczcn predukcgjnych. sprzedamiii)-fcI'i
i riiaigiizynewych.

O [~J

urządzeniu, sprzet W).-”lx”Oil)-Hly'wfdl'lił u- pruccgic
produkcji Sprzeda-125 .

we ni & lucy-Line.

[ubezpieczenie zakladu przed szkodnikami i ich zwalczanie.

i
i.)

'.

” :icniiarqi't'r i-l*1]£ł.*ić.'fii›'Ł-F



6 Gospodarka odpadami - przcchowywaliic. i usun-aniu:

i od padow.

Zabezpieczenia przed doatępcm osob ptmtroimych. _
_

_
_

-
,
—

.
_

_
_

_

(]

Higiena produkcji. (ly-'stry-"łii|cji i sprzedaży

Czystość pomicE—zczcń zak-ładu. vr tym środkow tranaprwtu.
Procesy czyszczenia. mycia. dezynfekcji w całym proca-sic
technologicznym (w tym urzarizci't~ sprzętu naczyń). Jakośc
wody wykorzyStyu'anai w zaklad/ic.

1Warunki magazynowania, pakowania., tranapm'tu i
sprzedazy. w tym zachmx-fanic łańcucha chłodniczego.

E..
») Hi gicna osobista DIT-ICOE-VnikÓE-ĘH stan zdrowia oaoh majacych

kontakt z żywnością.

Zarządzanie zakładem. kontrola wow-wnętrzna i systemy i

[d
'

|
. l l' . I ' ]zarządzania hcapncczcmtwcm zywnosc! ~

Zaangażowanie kicrownictwa i przygotox-vanic. mcrytorycznc
pracom-'nikÓt-y (kyx~'ai_liiikt'ic_ic zatrudnionych pracom-'nitam-y').

Wiary gminośc przcdsięhiorcy. w i) m prawidhm'ość
i [Ql'l'nint'n-VOŚÓ realizacji rialmzou-f ujętych w dccy/jr-ich
właściwych organow PIS i gotowość do wapt'd'pracy.

[J
J Pray-yitl-ł'oiBŚ-c-I'T'occdur ilia-rafalifmcji ((im*ĘJ—h1i—j—IFIAL(P)—n
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Działania koryguje-ico przy stwierdzonych niczgodnościach.

Śled/.cnic produktu (Traccabiiity ).

Konlroia sarmatów; polproduktów i yi~'_x,--'i't)bt"iw gotowych
przcz protiuccnta, w tym hadania u-iaściciciakic.

Z nak tny-”an ic.

_
_

_
.T

__
__

__
__

Profil działalności -— prod uccnci- zgodnie z katugoryzacja
zakładów
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Profil działalności — powstała dzialalnuść— zgodnie !,
IJ lęatcgur) las:-ią zakładów

_] 0 8
Tai—_

><

ZIP K JBZ ft) 1 HU | 0 |
«%

Strana ?)

V " _iFEE—fE(iiEEEii—e—im—Sifif—A A?" "— © IJ UI 'J
I

<=
? N D

Suma punkn'n-v O ()

i Suma plll'lIiIÓW ogółem Ió

: Kategoria ryzyka Niskie Srednia

(N) (5)

Wysnki

(W)

LR)-tyko dla ocenianego zakładu

KRYTERIA ()C' ICN Y:

Ryzyko wysokie

R),-”zako średnic

Iły-")ij-"Ix'O n iakie

pęmyżcj 49 pkt

powy-iq 15 do 49 pkt

nie więcej niż. 15 pkt

___—___..„L . _ ______..„___ __ __.__ _L_ ___ ___.

II. SINK-'II:)RDZONIŻ NIIiPRAWIDI_,('_)W(.')ŚL'I Z.(_')S'I'AI_JY UJĘ'I'I-Ę W PROTOKÓŁ-E KONTROLI
SAN I'I'ARNEJ NR ~

III.

(pmipis kontrolnaanegu)

7. DN IA -

UWAGI I ZAS'IiRZI-EŻIŻNIA KUNTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

......giga/(99%,
(podpis osoby kontroltiiącej)


