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PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ

Nr HZ.9020.3.5.1.2021. AD Kedzierzvn - KoZle, dnia 24.02.2021 1.
(miefscowasc i data)

Przeprowadzone) przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (<) Panstwowego Wojewodzkiego/
Powiatowego/Granicznego™ Inspektora Sanitarnego w Kedzierzynie - Kozlu
Anna Dudziak - st. asystent oddziatu Higieny Zywnosci, Zywienia i Przedmiotu Uzytku, Nr 14/21,
ktére okazano

(imie i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)
Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 1 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowe)
Inspekcji Sanitarnej (t. j. Dz. U. 2021 poz.195.", w zwiazku z art. 6781, art. 68 § 11 2 ustawy z dnia
14 czerwea 1960 r. — Kodeks postepowania administracyjnego (Dz. U. 2020 r. poz. 256 z pdzn. zm )V,
Sposob przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli zywnosci oraz materialdw
i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr” nr
291/19 Gloéwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 13 grudnia 2019 r. zmiemajace zarzadzenie w sprawie
. procedury przeprowadzania urzedowej kontroli zywnoéci oraz materialow i wyrobdw przeznaczonych
do kontaktu z zywnoscig.

%92—l—r——pez—}él% oraz na podstaw1e art. 9 ust. 4 rozporzqdzema Parlamentu Europe] sklego i Rady
(UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie kontroli urzedowych i mnych cZynnoscl
urzedowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa ZywnoSclowego 1 paszowego
oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roslin i Srodkéw ochrony roslin,
zmieniajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego 1 Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005,
(WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i (UE)
2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady
98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz uchylajace rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego 1 Rady (WE) nr 854/2004 1 (WE) nr 882/2004, dyrektywy Rady
89/608/EWG, BY/602/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE i 97/78/WE oraz
decyzie Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzedowych) (Dz. Urz. L 95
z 07.04.2017, str. 1) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

[.Informacje ogolne dotyczace kontrolowanego zakladu.

1. Zaktad- Blok zywienia — Publiczne Przedszkole nr 8,ul. Dmowskiego 5, 47-224 Kedzierzyn —

Kozle.
(pefna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczgce identyfikacyi zakladu)
(adres)
NIP 7491517703
TEL. 774832174 FAX - E-MAIL -

Zaklad objety nadzorem na podstawie: wpis do rejestru nr 192/HZ-43331-5/07.
(podac nr decyzji lub wpisu do rejestru)

2. Kierujacy zaktadem: Gmina Kedzierzyn - Kozle, ul. Grzegorza Piramowicza 32, 47-200 Kedzierzyn
- Kozle

(imi¢ i nazwisko, stanowisko)

"' Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowigznjacy publikator ustawy

' Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowiazujace zarzadzenie Glownego Inspektora Sanitarnego okreslajace te procedure
wraz 7 jego znanani.
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3. Przedstawiciel zakladu: Alina Kazimierska - dyrektor
{taig § nazwisko, stanowisko)
nie przywotano

(osoby przywolane przez sirony na swiadka dokonanyeh czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli urzedowa kontrola zywnosci z arkuszem oceny zaktadu
5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli nie uzyto

IL 1. Opis stanu faktycznego (charakier dzicdalnosci zakladu, liczba pracownikow 1 inne informacje
charakteryzujgee zakfad).

Blok zywienia prowadzi produkcje positkéw od surowca do gotowe) potrawy dla 76 dzieci
przedszkolnych w wieku 3-6 lat ($niadania wydawane 08 30, obiady 11.30, podwieczorki 14.00.
Stawka zywieniowa: 7,00 zt Positki spozywane w salach zabaw. Liczba pracownikow: 3 osoby (Ewa
Jurek, Wencel Wioletta, Magdalena Kuriata). Pomieszczenia bloku zywienia: magazyn warzyw,
owocOw 1 jaj usytuowany w pomieszczeniu piwnicznym; na parterze budynku: magazyn artykulow
spozywczych, obieralnia warzyw ze stanowiskiem dezynfekcji jaj zlokalizowana przy pomieszczeniu
produkcyjnym wyposazona w zlewozmywak dwukomorowy, pomieszczenie produkeyjne (umywalka
do mycia rak, stanowisko mycia naczyn kuchennych, mieso myte w wydzielong] misce - opracowana
procedura, szafki, blaty robocze, urzadzenie chtodnicze), zmywalnia naczyn stotowych wyposazona w
maszyne wyparzajgesa, zlewozmywak dwukomorowy, szafka na odziez ochronng wydzielona przy
pomieszczeniach produkcyjnych - szatnia oraz toaleta dla personelu wspélne dla calego personelu
przedszkola. Opracowane instrukcje dobrej praktyki higienicznej - w tym higieny osobistej 1 stanu
zdrowia, kwalifikacji i szkolen pracownikdw, mycia i dezynfekeji, zabezpieczenia przed szkodnikami
(w zakresie wlasnym), zaopatrzenia w wode, usuwania odpadow i sciekow (odpady kat. 3 usuwane sg
przez Obiekt podiaczony jest do wodociagu miejskiego, odpady komunalne odbiera firma (na
podstawie deklaracji z Zwigzkiem Miedzygminnym Czysty Region, ul. Portowa 47, 47-205
Kedzierzyn-Kozle). System HACCP - przedstawiono do wgladu dostepna dokumentacje: podziat
produktow na grupy, wykaz receptur, schematy produkcyjne oraz przeprowadzong analize zagrozef
dla schematu technologicznego produkcji klopsa, zupy ogérkowej - nie stwierdzono punktoéw
krytvcznych. Prowadzi sie zapisy temperatur z urzgdzen chtodniczych, zapisy dotyczace mycia
i dezynfekeji urzadzen, wyparzania jaj - metoda termiczna.

Jadlospis dzienny dostgpny dla rodzicow. Dokonano oceny jakosciowej jadtospisu za okres
22.02.2021 r.- 26.022021 r.- omdéwiono z przedstawicielem zaktadu. Sniadania urczmaicone, do
kazdego zestawu zaplanowano napdj na bazie mleka tj. mleko, kawa mleczna lub zupe mleczna,
pleczywo urozmaicone - oprocz pieczywa zwyklego podaje si¢ chleb mieszany, razowy, graham,
zytni, masto, dodatki biatkowe w postaci: pasztet pieczony, pasta z biatego sera, ser dojrzewajacy,
wedliny oraz dodatkow warzywnych w postaci: szezypiorku, rzodkiewki, papryka czerwona oraz
owoce; podwieczorki - przy planowaniu uwzglednia sie preferencje zywionych dzieci tj. podaje sie
kanapki, ksiel, budyf, jogurty; obiady dwudaniowe - urozmaicone, drugie dania zawierajg biatko
petnowartosciowe, weglowodany ztozone w postaci ziemniakow, kasza, makaron; do drugich dan
podawano dodatki warzywne w postaci surowek i salatek, jako napdj do obiadu podawano kompoty
wieloowocowe Migso i wyroby miesno wedliniarskie dostarczane ze sklepu miesno - wedliniarskiego
w Kedzierzynie - Kozlu, ul. Kosnego wl. A. Szataj. oraz z pobliskiego sklepu spozywezego.

Zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup Srodkow
spozywczvch przeznaczonych do sprzedazy dzieciom 1 mlodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz
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w tych jednostkach ( Dz U. z 2016 r. poz. 1154) do smazenia uzywany jest jedynie olej roslinny

rafinowany o zawartosci kwaséw jednonienasyconych powyzej 50% 1 zawartosci kwasow
wielonienasyconych ponizej 40%; natomiast zupy, sosy oraz potrawy sporzadzane sa z naturalnych
sktadnikéw, bez uzycia koncentratow spozywczych (z wylaczeniem koncentratow z naturalnych
sktadnikow). Surowce uzywane do produkcji positkow identyfikowalne, nie uzywa sie do produkeji
potraw dziczyzny lub jej przetwordw. Przedstawiono do wgladu dokumentacje zawierajacq informacje
na temat produkowanych wyrobow zgodng z §19 Rozporzgdzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi
z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie znakowania poszezegdlnych rodzajow srodkow spozywcezych
(Dz. U. z 2015 1. poz. 29), na podstawic art. 44 Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego 1 Rady
(UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji
na temat zywnosci (...} zawierajacg: wykaz sktadnikéw z wyszczegoOlnieniem substancji lub
produktéw powodujacych alergie lub reakcje nietolerancii.

W zaktadzie obowigzuje zakaz palenia papierosdw. Ryzyko zakladu srednie.

I 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepiséw prawnych, ktore naruszono.

nie stwierdzono |
Integralng czes¢ protokotu stanowia nastepujace zataczniki: arkusz oceny zaktadu ZF/PK/BZ/G1/01/01

IL11. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidtowosci wymienione w pkt - zat nr -
ukarano -
(imig, nazwisko, stanowisko)

grzywng w drodze mandatu karnego - w wysokosaa -zl
(rr mandatu karnego)

na podstawie -
(podstawa prawna)
upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karego z dnia - nro -

(po uprzediim wystuchaniv osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz wwzgledniajge
informacje o sytuacji materialnej, powczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandafu
karnego i o skitkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usuniecia nieprawidtowosci sanitarno-technicznych: -

3. W ksiazce kontroli dokonano wpisu oraz wydano doraZne zalecenia dotyczace usunigcia biezacych
uchybien wymienionych w pkt wpisu dokonano, zalecen doraznych nie wydano

o usunigciu stwierdzonych nieprawidiowosci kierownik zaktadu jest obowiazany zawiadomié
wiasciwego pafstwowego inspektora sanitarnego nie pézniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zaktadu™.
Pan (i) wnosi /nie wnosi™ uwag 1 zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

5. Uwagi osoby kontrolujace]-

6. Czas trwania kontroli: od 08.00 do 0930

Protokot niniejszy wraz z zatacznikami zostat sporzadzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastgpnie, po odczytaniu i omowieniu, zostat podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokonac odpowiedniej adnotagji.
Poprawki i uzupetnienia do protokotu: -
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{podad: nr strony protokoly, zatgeznika, okreslenia fub wyrazy blgdne 1 te, kiore je zastgpujq)

)‘H/\ M

(imig 1 nazwis

imig i isksj/fraz podpis m‘m/mmnego}
................. o ym&@ﬁp

(podpis osoby kontrolujgeey)

(podpisy SWele W n S 7 K OLE Nr 8
ul. Rormona Dmowskiego &
47 - 280 Fadeziersym - Kogle
Reg. 530380013 ; NIP 74345.17-703
tel /fax 77 4832174

LV, Potwierdzenie odbioru proteketu
Protokdt kontroli przeprowadzonej w dniu (-a. 24.02.2021 r.

otrzymatem (-am) w dniu 24.02.2021 r. A i/ OA@L
W&D%/'UMJ ..............

b

e BEICOE A

) r%m 1ersie

ﬁrmg i nazwisko oraz podpis odbierajgtego profok o

Wiasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty doreczenia niniejszego protokotu moze

zgtosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego. Wyniki kontroli dotycza wylacznie
skontrolowanego zakiadu.

Nintejszy protokdt nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspekiora Sanitarnego w

Kedzierzynie - Kozlu powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protok¢t sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosei kontrolnych 1 zatwierdzono/
nie zatwierdzono™ wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wlasciwego panstwowego inspektora

sanitarnego:

(dala podpis klerm\ nika komorki organizacyjnej/
kierow nika technicznego/ zastepcy)

" zaznaczyt wlasciwe
" skresli¢ w przypadku podmiotdw. ktorveh nie dotyczg przepisy Prawa przedsicbiorcow
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Inspektor Sanitarny Stroma ... %/ 7.
w Kedzierzynie-KoZlu o .
ul. Anny 14 Zatacznik do protokotu kontroli sanitarnej
Nr HZ.9020.3.5.1.2021.AD z dnia
24.02.2021 1.

Preczed panstwowego inspeklora sanitarnego

ARKUSZ OCENY ZAKEADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/ ZYWIENIA
ZBIOROWEGO/MATERIALOW 1 WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO
KONTAKTU Z ZYWNOSCIAD

Blok zywienia - Publiczne Przedszkole nr 8,ul. Dmowskiego 5, 47-224 Kegdzierzyn - Kozle.

L INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKEADU
NA PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczyd w odpowiedniej kolumme fabeli.

OCENA ZAGROZENIA | UWAGI

£ T Zakres kontroli Niskie | Sredni | Wysokie | (wpisaé
e ND
(N) (W) kiedy
(8) nie
dotyczy)
I Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 11 22
1 Uklad 1 rozplanowanie pomieszczen zakladn — 0 2 4
funkcjonalnose, krzyZzowanie si¢ drog, przestrzen robocza
zakladu. zaplecze samtarne pracownikéw majacych kontakt X
¥ 2y wnoscta.
2 Stan techniczny pomiessczen zaldadu: podlogi. sciany. sufity | 0 2 4
i zamocowane w gorze clementy, okna i inne otwory, drzwi,
os$wietlenie pomieszczen produkeyjnycly, sprzedazowych X
i magasy nowych,
3 Powierzclinie stykajace sie z Zzywnoscia. Maszyny, 0 2 4
urzgdzenia, sprz¢l wykorzystywane w procesie
produbcji/spreedazy . X
4 Instalacja wodna i kanalizacja zakladu. Svstemy 0 2 4
wenlylacyjne.
X
5 Zabeypieczenie zakladn przed szkodnikami i ich zwalczanie. 0 1 2
X
6 Gospodarka odpadami — przechowywanie 1 usuwanie 0 1 2
odpadow.
X

Y zaznaczyvd wlasciwe
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7 Zabezpieczenie przed dostgpem oséb postromnych, I 2
1I Higiena produlcji, dystrybucji i sprzedazy 16 42
1 Czyslo$¢ pomieszezen zakladu, w tym Srodkow transportu. 8 16
Procesy czyszczenia, mycia, dezynfekeji w calym procesie
technologicznym (w tym urzadzen, sprzetu. naczyn). Jakos¢
wody wykorzystywanej w zakladzie.
2 Warunki magazynowaunia, pakowania, transportu i 5 11
sprzedazy, w tymn zachowame lancucha chlodniczego.
3 Higiena osobista pracownikdw, stan zdrowia osdb majacvch 3 15
koniakt z zywnoscia.
I | Zarzadzanie zakladem, kontrola wewngtrzna i systemy 28 56
zarzgdzania bezpiecrensiwem zywnosci
1 Zaangazowanie kietowniclwa 1 przy gotowanie merytoryczne 2 4
pracownikdw (kwalifikagje zatrudnionych pracownikow).
2 Wiarygodnosé przedsichbiorey. w lym prawidlowose 1 2
1 termunowos¢ realizacjl nakazéw ujetych w decyzjach
wlasciwych organow PIS 1 gotowos¢ do wspolpracy.
3 Prawidlowos¢ procedur i ich realizagji (GHP. GMP, HACCP). 9 17
4 Dzialania korv gujace przy stwierdzonych niezgodnodciach. 3 7
5 | Sledrenic produktu (Traceability). 5 10
6 Kontrola surowcow. pélproduktow i wyrobdw gotowych 4 8 ND
przez producenta, w lym badania wilascicielskie.
7 Znakowanie. 4 8
IV | Profil dzialalnodci — producenci- zgodnie z kategoryzacjy 25 50
1 zakladéw
1V | Profil dzialalnosci — pozostala dzialalno$é- zgodnie z 8 16
2 kategoryzacja zalladow
X
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v Powiadomienie RASFF/AAC 0 25 50 ND

Suma punktdw 0 16
Suma punkiéw ogdlem 16
Kategoria ryzyka Niskie | Srednie Wysoki

(N) (&) ’

(W)

Ryzyko dla ocenianego zakladu X

KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie powyze) 49 pkt
Ryzyko srednie powyze] 15 do 49 pkt
Ryzyko niskie nie wigeej niz 15 pkt

II. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEJI NR - Z DNIA -

M1 UWAGI T ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEISZE] OCENY:

Uy o de
AR

2 PRVEDST Tt
: ” !
_ UWA(JJ/

7 T4,
o o
40 LaZmispska

T
1

T

(podpis kontrolowanego) (podpis osoby kontrolujgeei)




