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Piecze¢ panstwoveego inspekiora sanitarnego

PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ

Nr [7.9020.3.8.1.2021.AD Kedzierzyn - Kozle, dnia 05.03.2021 r.
(micjscowosé i data)

Przeprowadzone) przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Wojewodzkiego/
Powiatowego/Granicznego™ Inspektora Sanitarnego w Kedzierzynie - Kozlu
Anna Dudziak - st. asystent oddziatu Higieny Zywnosci. Zywienia i Przedmiotu Uzytku, Nr 14/21,
ktore okazano

(imi¢ i nazwisko, stanowisko sluzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)
Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 1 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej
Inspekcji Sanitarnej (1. j. Dz. U. 2021 poz.195.", w zwiazku z art. 67§1, art. 68 § 1 i 2 ustawy z dnia
14 czerwca 1960 1. - Kodeks postgpowania administracyjnego (Dz. U. 2020 r. poz. 256 z pdzn. zm.)",
Sposob przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli zywnosci oraz materialow
i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr” nr
291/19 Gtownego Inspektora Sanitarnego z dnia 13 grudnia 2019 r. zmieniajgce zarzadzenie w sprawie
procedury przeprowadzania urzgdowej kontroli zywnosci oraz materiatdw i wyrobdw przeznaczonych
do kontaktu z zywnoscia.

2021 y—poz-+62" oraz na podstawie art. 9 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie kontroli urz¢gdowych 1 innych czynnosci
urzedowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa zywnosciowego I paszowego
oraz zasad dotyczgcych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roslin 1 $rodkéw ochrony roslin,
zmieniajgce rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005,
(WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 1 (UE)
2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 1 (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady
98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE 1 2008/120/WE, oraz uchylajace rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 1 (WE) nr 882/2004, dyrcktywy Rady
89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE 1 97/78/WE oraz
decyzje Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzedowych) (Dz. Urz. L 95
7.07.04.2017, str. 1) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

l.Informacje ogdlne dotyczace kontrolowanego zaktadu.

|. Zaktad: Blok Zywienia - Publiczne Przedszkole nr 11, 47-224 Kedzierzyn- KoZle, ul. Mikotaja
Reja 14
(pelnu nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczgce identyfikacji zakiadu)
(adres)
NIP 7491063633

TEL. 774723574 FAX - E-MAIL -

Zaklad objety nadzorem na podstawie: wpis do rejestru nr 195/HZ-43331-8/07
(podac nr decyzji lub wpisu do rejestru)
2. Kierujgey zakladem: Gmina Kedzierzyn - Kozle, ul. Grzegorza Piramowicza 32, 47-200 K¢dzierzyn
- Kozle
(imig¢ [ nuzwisko, stanowisko)

3. Przedstawiciel zaktadu: Elzbieta Synyszyn - dyrektor

" Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowiazujacy publikator ustawy

2 Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowiazujgce zarzadzenie Gléwnego Inspektora Sanitarnego okreslajace te procedure
wraz z jego zmianami.
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(imi¢ i nazwisko, stanowisko)
nie przywotano

(osoby przywolane przez strony na swiadka dokonanveh czyanosci kontrolnyceh)

4. Zakres przedmiotowy kontroli urzedowa kontrola zywnosci z arkuszem oceny zakladu
5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli nie uzyto

11. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosci zakliadu, liczba pracovwnikow i inne informacje
charakteryzujgce zaklad).

W bloku zywienia produkowane sa i wydawane positki ( $niadanie - 8,30, obiad - 11.30,
podwieczorek - 14.15 dla 59 dzieci w wieku od 3 do 9 lat, stawka zywieniowa 6 zb. Liczba
pracownikow: 3 osoby orzeczenia lekarskie do celéw sanitarno-epidemiologicznych aktualne.
dostepne do wgladu, odziez ochronna prawidtowa. Pomieszczenia zaktadu: obieralnia ze stanowiskiem
dezynfekceji jaj, naswietlacz UV, pomieszczenie produkcyjne (stanowiska mycia: naczyn kuchennych,
migsa, mycia rak, urzadzenia grzewcze, sprzet produkcyjny i pomocniczy, blaty robocze, szafki
zamykane), magazyny artykutdow spozywczych (artykutow tatwopsujacych  sie  wyposazony
w urzadzenia chlodnicze, artykuléw nie wymagajacych warunkow chlodniczych wyposazony
w regaly, warzyw), zmywalnia naczyn stotowych wyposazona w zlewozmywak dwukomorowy.
maszyne myjaco - wyparzajaca z szafg przelotowa do kuchni, jadalnia wyposazona w stoliki. krzesta.
Ponadto wydzielona szatnia z umywalka do mycia rgk, toaleta dla personclu z umywalkg do mycia
rgk. Towar identyfikowalny, wedliny przechowywane prawidtowo, zgodnie z zaleceniem producenta:
mieso zakupywane jest w pobliskim sklepie. Biezacy stan sanitarno-higieniczny i techniczny
pomieszezen kuchennych oraz ich wyposazenia zachowany. Przedstawiono do wgladu instrukcje
dobrej praktyki higienicznej: higieny osobistej i stanu zdrowia 0s6b wykonujacych prace w obrocic
zywnoscia procesow mycia i dezynfekeji (zapisy temperatur z urzadzen chtodniczych), zaopatrzenia
w wode, kontroli zabezpieczenia przed szkodnikami (w zakresie whasnym), kwalifikacji 1 szkolen
pracownikow, konserwacji maszyn i1 urzadzen; procedure dotyczgca postgpowania z zywnoscig
o niewlasciwe] jakosci zdrowotnej (odpady kat. 3 oddawane do Schroniska dla Bezdomnych Zwierzat
w Kedzierzynie-Kozlu, ul. Gliwicka), usuwania odpadow i sciekéw. Dokumentacja systemu HACCP
- przeprowadzono analizg¢ zagrozen dla roznych grup produktéw, brak krytycznych punktow
kontrolnych. Dokonano oceny jakosciowej jadtospisu dekadowego za okres 08.03.2021 r.- 12.03.2021
r. Sniadania: uwzglednione jest mleko w postaci napojow - kawa z mlekiem, kakao. podawano
pieczywo mieszane oraz dodatki biatkowe - twarozek, wedliny, pasta rybna. pasta jajeczna. dodatki
warzywne t). ogdérek kiszony, szczypiorek. ogorek 1 owocowe; podwieczorki - uwzglednia si¢
preferencje smakowe dzieci - podawane sa kasza manna, gofry, kisiel, galaretka, kanapki; obiady -
dwudaniowe; podawane sa zupy (urozmaicone), [lI dania: zestawy obiadowe utozone
z uwzglednieniem biatka pelnowartosciowego w tym z ryby, weglowodanow ztozonych ( ziemniaki,
makaron), dodatkéw warzywnych w postaci satatek 1 surdéwek, warzyw duszony podawanych na
ciepo, do picia podawane sa kompoty z owocdw mrozonych. Zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra
Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup srodkow spozywczych przeznaczonych do sprzedazy
dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan, jakie musza spetnia¢ Srodki
spozywcze stosowane w ramach zywienia dzieci 1 mtodziezy w tych jednostkach ( Dz. U. z 2016 r.
poz. 1154) do smazenia uzywany jest jedynie olej roslinny rafinowany

o zawartosci kwasow jednonienasyconych powyze] 50% 1 zawartosci kwasoéw wielonienasyconych
ponizej 40%; natomiast zupy, sosy oraz potrawy sporzadzane sa z naturalnych sktadnikow, bez uzycia
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Koncentratow spozywezych ( z wylgczeniem koncentratow z naturalnych sktadnikdéw). Przedstawion
wykaz skladnikow zgodny z §19 Rozporzgdzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia
2014 r. w sprawie znakowania poszezegolnych rodzajow srodkow spozywezych (Dz. U. z 2015 r. poz.
29 z pozn.zm.). na podstawie art. 44 Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego 1 Rady (UE) nr
1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat
zywnosci (...) zawierajgcg:  wykaz sktadnikow z wyszczego6lnieniem substancji lub produktéw
powodujgeych alergie lub reakcje nietolerancji. Teren wokdt zaktadu utwardzony, czysty. W obickcie
obowigzuje calkowity zakaz palenia. Ryzyko zaktadu zywienia zbiorowego — srednie.

I1. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepisow prawnych, ktére naruszono.

nie stwierdzono

[ntegralng ~ czgs¢  protokotu  stanowia nastgpujace  zatgezniki:  arkusz  oceny  zakladu
ZF/PK/BZ/01/01/01, jadtospis

II1. Ustalenia pokontrolne

I. Za stwierdzone nieprawidtowosci wymienione w pkt - zat. nr -
ukarano -
(imig¢, nazwisko, stanowisko)
grzywng w drodze mandatu karnego - w wysokosei -zt
(nr mandatu karnego)
na podstawie -
(podstawa prawna)
upowaznienic do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia - nr -
(po uprzednim wysluchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajge
informacje o sytuacji materialnej, pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)
2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postepowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usunigcia nieprawidlowosci sanitarno-technicznych: -
3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia biezgcych
uchybien wymienionych w pkt wpisu dokonano, zalecen doraznych nie wydano
o usuni¢eiu  stwierdzonych nieprawidtowosci kierownik zaktadu jest obowigzany zawiadomic
wlasciwego panstwowego nspektora sanitarnego nie pozniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.
4. Uwagl i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zaktadu®.
Pan (1) wnosi /nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

5. Uwagi osoby kontrolujgcej-
6. Czas trwania kontroli: od 8.00 do 09.30

Protokol niniejszy wraz z zalgcznikami zostal sporzgdzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastepnie, po odczytaniu i omowieniu, zostat podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

Poprawki 1 uzupetnienia do protokotu: -

(podaé: nr strony protokolu, zalgcznika, okreSlenia lub wyrazy bledne i te, kidre je zastgpujq)

(podpis osoby kontrolujgcej)

(podpisy swiadkow)
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IV. Potwierdzenie odbioru protokolu

Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu (-a. 05.03.2021 r.

otrzymatem (-am) w dniu 05.03.2021 r.

(imi¢ i nazwisko oraz podpis odbierajgeego protokdl)

Wiasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty doreczenia niniejszego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego. Wyniki kontroli dotycza wylacznie
skontrolowanego zakladu.

Niniejszy protokot nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w
Kedzierzynie - Kozlu powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokét sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych 1 zatwierdzono/
nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokolu wlasciwego panstwowego inspektora

sanitarnego:

(data, podpis kierownika komorki organizacyjne)/
kierownika technicznego/ zastepcy)

" zaznaczy¢ whasciwe
") skresli¢ w przypadku podmiotéw, ktorych nie dotyczg przepisy Prawa przedsiebiorcow
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Zalacznik do protokolu kontroli sanitarnej
Nr HZ.9020.3.8.1.2021.AD z dnia
05.03.2021 r.

Piecz¢c panstwoswego inspektora sanitarnego

ARKUSZ OCENY ZAKLADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/ ZYWIENIA
ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO
KONTAKTU Z ZYWNOSCIAD

Blok zywienia — Publiczne Przedszkole nr 11, ul. Mikotaja Reja 14,

47-224 Kedzierzyn - KoZle.

I. INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKEADU
NA PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zuaznaczyé w odpowiednicy kolumnie tabelli,

OCENA ZAGROZENIA | UWAGI

Zakres kontroli Niskie | Sredni | Wysokie | (wpisaé
e ND
™ w) kiedy
($) nie
dotycezy)
i Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 11 22
] Uklad i rozplanowanie pomieszczen zakladu — 0 2 4
funkcjonalnosc, krzyzowanie si¢ drog, przestrzen robocza
zaktadu, zaplecze sanitarne pracownikow majacych kontakt X
Z Zywnoscia.
2 Stan techniczny pomieszczen zaktadu: podlogi, Sciany, sufity | 0 2 4
i zamocowane w gorze elementy, okna i inne otwory, drzwi,
oswietlenie pomieszczen produkcyjnych, sprzedazowych X
i magazynowych.
3 Powierzchnie stykajace si¢ z zywnoscia. Maszyny, 0 2 4
urzadzenia, sprzet wykorzystywane w procesie
produkcji/sprzedazy. X
4 Instalacja wodna i kanalizacja zaktadu. Systemy 0 2 4
wentylacyjne.
X
5 Zabezpieczenie zaktadu przed szkodnikami i ich zwalczanie. 0 1 2
X
6 Gospodarka odpadami — przechowywanie 1 usuwanie 0 1 2
odpadow.

D zuznaczy ¢ wilasciwe
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7 Zabezpieczenie przed dostepem 0séb postronnych. 1 2
I Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy 16 42
1 Czystos¢ pomieszczen zakladu, w tym $rodkéw transportu. 8 16
Procesy czyszczenia, mycia, dezynfekcji w calym procesie
technologicznym (w tym urzadzen, sprzgtu, naczyn). Jakos¢
wody wykorzystywanej w zakladzie.
2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu i 5 It
sprzedazy, w tym zachowanie tancucha chtodniczego.
3 Higiena osobista pracownikdw, stan zdrowia oséb majacych 3 15
kontakt z zywnoscia.
Il | Zarzadzanie zakladem, kontrola wewngtrzna i systemy 28 56
zarzgdzania bezpieczenstwem zywnoS$ci
1 Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie merytoryczne 2 4
pracownikéw (kwalifikacje zatrudnionych pracownikow).
2 Wiarygodnos¢ przedsiebiorcy, w tym prawidlowos¢ | 2
i terminowo$¢ realizacji nakazow ujetych w decyzjach
wiasciwych organow PIS i gotowos¢ do wspolpracy.
3 Prawidtowos¢ procedur i ich realizacji (GHP, GMP, HACCP). 9 17
4 Dziatania korygujace przy stwierdzonych niezgodnosciach. 3 7
5 Sledzenie produktu (Traceability). 5 10
6 Kontrola surowcow, pétproduktéw i wyrobéw gotowych 4 8 ND
przez producenta, w tym badania wiascicielskie.
7 Znakowanie. 4 8
IV | Profil dzialalno$ci — producenci- zgodnie z kategoryzacja 25 50
1 zakladow
1V | Profil dzialalno$ci — pozostala dzialalno$é- zgodnie z 8 16
2 kategoryzacja zakladéw
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Vv Powiadomienie RASFF/AAC 0 25 50 ND
Suma punktow 0 16
Suma punktéw ogdlem 16
Kategoria ryzyka Niskie | Srednie | Wysoki
(N) ) ’
W)
Ryzyko dla ocenianego zakladu X
KRYTERIA OCENY:
Ryzyko wysokie powyzej 49 pkt
Ryzyko srednie powyzej 15 do 49 pkt
Ryzyko niskie nie wigcej niz 15 pkt

[I. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEJNR - Z DNIA -

1. UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

(podpis kontrolowanego) (podpis osoby kontrolujacej)







